Zpravodaj spolecnosti Hokoss, v.o.s.

Nedate dopustit na roky provéfené
cukrovi dle receptll vasi babicky?
Rozsifte svou vanocni variaci o cukrovi,
které pry nesmélo chybét na vanoc-
nim stole naseho prvniho prezidenta,
Tomase Garrigua Masaryka.

Ingredience:

» 300 g hladké mouky

» 180 g vlasskych ofechii

« 200 g masla

» 100 g krupicového cukru

« 1 lzice kakaa holandského typu

« 1 zloutek

» vanilkovy mouckovy cukr na
obaleni

Postup:

Orechy na dvé hodiny namoc¢ime do
studené vody. Pak je nahrubo naseka-
me, pfiddme ostatni suroviny a tésto
zpracujeme. Poté vytvarujeme valecky
o velikosti ¢tyfi centimetry a nechame
je v lednici ztuhnout. Z valec¢k( krajime
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Vdzeni zdkaznici, obchodni partnefi a prdtelé,

prdveé konci 22. rok fungovdni nasi spolecnosti. Po celou tu dobu se stardme
o cistotu vasich domovnich a firemnich prostor. Nasim krédem je kvalita,
spolehlivost a otevienost vici vasim pfipominkdm a podnétim. Dovolte mi,
abych vdm za vsechny kolegy a kolegyné naseho Ctyfriceticlenného tymu
podékoval za vasi divéru a ptizeri. Nyni nds cekd nejkrdsnéjsi obdobi roku.
Cas spole¢nych oslav a vzdjemné soundleZitosti. Nejprve nase ratolesti
odméni a trochu pozlobi Mikulds s Andélem a Certem, a poté zac¢ne adventni
odpocitdvdni, které vyvrcholi vdanocnimi svdtky. Pfejeme vdm, at'si posledni
mésic tohoto roku uZijete podle svych predstav a provdzi vds radost, klid

a rodinnd pohoda ve spolecnosti téch, které mdte nejradéji. Do nadchdzeji-
ciho roku 2018 vdm prejeme pevné zdravi a mnoho tspéchi v rodinném

i pracovnim Zivoté a tésime se na pokracujici vzdjemnou spoluprdci.

Za cely tym Hokoss vds zdravi Michal Hordk, jednatel spolecnosti

kolecka a klademe je na plech s pecicim
papirem.V pfedehiaté troubé je peceme
180 °C asi osm minut. Po vyjmuti

z trouby jesté teplé cukrovi obalime

ve vanilkovém cukru.

TIP: MdzZete pouZit i liskové ofisky.
Nasucho je opraZte na plechu, promnutim
zbavte slupek a namocte je na tricet
minut do horké vody.
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Pomahame

Podpofili jsme vydani preventivné
vzdéldvaci publikace pro zvyseni
informovanosti a bezpec¢nosti
déti,Anetka potiebuje pomoc.. .,
kterou v rdmci projektu: ,Bezpecné
na silnici” pfipravila organizace
International Police Association.
Prostfednictvim pribéht malé
Anetky je zdbavnou formou pou-
kazovano na nebezpedi pri cesté ze
Skoly nebo na mozna rizika pfi pou-
zivani internetu a socialnich siti.
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Hlavnim chodem je kachna nebo husa
s Cervenym zelim a bramborovym
knedlikem. Nékde podavaiji kapra,
Stiku, candata nebo konselskou misu
s kousky vepfového, uzeného, husy,
kachny, kraty ¢i klobds. Dezertem je
maslova Stola s rozinkami, mandlemi
a kandovanym ovocem.

Kapr a bramborovy salat svadi vyrov-
nany boj s videriskym fizkem, krdtou ci
kachnou. Na stédrovecerni stole nesmi
chybét vanocka, strudl ¢i tzv. kletzen-
brot - chléb s kfizalami.

Hlavnim jidlem je smazend ryba (kapr,
sled nebo jeseter), nechybi borsg,
zelnacka ¢i rybi polévka. Podévaji se
také uszky - usaté tasticky s houbami,
pirozky se zelim, makové kolace, cukrovi
¢i susené ovoce.

Prvnim chodem je oplatek s medem

a Cesnekem, ktery zachovava zdravi
do pfistiho roku. Druhym chodem je
pikantni rybi polévka halaszlé a poté
nasleduje smazend ryba s bramborovym
salatem.

Stédrovecerni hostina je podavana

v poledne 25. prosince. Hlavnim cho-
dem je peceny krocan s kastanovou
nadivkou se zeleninou a omackou,
Casto se serviruje také jehnéci. Tradici
je vanocni puding polévany brandy.

Tradi¢nim jidlem je krita. Casto nechybi
ztuc¢néld jatra hus a kachen, $neci
nebo lanyzZe. Jako dezert se podéava ve

frankofonnich zemich Buche de Noel
- rolada z piSkotového tésta pInéna
¢okolddovym nebo kdvovym krémem.

Kridta, jehnéci, vepfové, kachna nebo
mofiské plody, zalezi na konkrétnim
kraji. Proslulé jsou Spanélské vanocni
sladkosti - marcipéanové figurky,
sadlové cukrovi nebo tfeba sladkosti
z mandlového nugatu.

K tradi¢nim jidlGm patfi jehnéci

s rozmarynovymi brambory a artycoky
nebo vecefe o nékolika chodech na
bazi mofskych ryb. Soucasti hostiny je
panettone - vanocni babovka s rozin-
kami a kandovanym ovocem.

Typicky je peceny krocan, husa nebo
kachna. Jako dezert se podava biskup-
sky chlebicek, dynovy kold¢, ovocny
pudink polivany brandy, anebo kolacky
nadivané kandovanym ovocem.

Vanoc¢ni hostina je letni piknik pod
otevienym nebem se studenymi oblo-
Zenymi misami, chlazenymi ovocnymi
a zeleninovymi salaty, dorty a zakusky.
Castym dezertem je teply Svestkovy
nakyp s hrozinkami a ofechy polévany
vaje¢nym konakem.

Jak casto uklizet?

Kazdy den staci zhruba 20 minut. Jen
vyvétrat, ustlat a uklidit rozh4zené
véci. Jednou tydné uz si vyhradte
hodinu ¢asu. Vétrani, luxovani,
dezinfekce koupelny. Jednou za
mésic uz to chce volné odpoledne.
Vymette pavuciny i z téch nejza-
padlejsich koutud. Dvakrat do roka
si objednejte uklidovou firmu na
generdlni uklid (myti oken, Cisténi
koberct, sedacich souprav apod.).

Faktura elektronicky

Stava se nam, Ze musime opako-
vané fesit problém s nedorucenim
tisténé faktury klasickou postovni
cestou. Abychom vam komunikaci
s nami co nejvice ulehcili, nabizime
vam moznost doruceni faktury
elektronickou cestou. Takova
faktura splnuje veskeré nalezitos-
ti danového dokladu a splnuje
vsechny zékonné podminky. Navic
je opatfena nasim elektronickym
podpisem.

Chcete nasi nabidky vyuzit?
Kontaktujte nés na faktura@hokoss.cz

Konec roku mdzeme rozdélit do
dvou obdobi. To prvni trvd az do
24. prosince a byva provazeno
vykfiky ,Nejezte to!”. Druhé volné
navazuje na prvni a nese oznaceni
VUbec nikdo to neji!”

ZPRAVODAJ KVALITNE A SPOLEHLIVE! WWW.HOKOSS.CZ
Info@hokoss.cz

+420 241 482 760, +420 603 545 705

vyddvd spole¢nost Hokass, v.o.s.
Za zameckem 17, Praha 5




